
Rinderkraftbrühe 
mit Markklößchen & Gemüsejulienne 6,50 € 

Champignonrahmsuppe 
mit Kräutern & Croutons 6,50 € 

Hausgemachte Gulaschsuppe 
mit Bauernbrot 8,00 € 

„Frankenstuben Toast“ 
Schweinelende auf Toast 
mit Rahmchampignons 15,90 € 

„Herren Toast“  
Kleines Rumpsteak auf Toast 
mit gebratenen Zwiebeln & Spiegelei 19,90 € 

Gebackene Champignons 
mit Knoblauchdip, Salatbouquet & Brot 12,00 € 

Gebackener Camembert 
mit Preiselbeeren, Salatbouquet, 
Toast & Butter 12,00 € 

Gebackener Hirtenkäse 
mit Knoblauchdip, Salatbouquet & Toast 12,00 € 
 

 

  

 



Kleiner Salat 4,50 € 

Großer Salat 8,00 € 

„Fitness“ Salat 
mit Hähnchenstreifen 15,50 € 

„Frankenstuben“ Salat 
Salate der Saison mit Roastbeefstreifen 16,50 € 

Hausgemachter Wurstsalat 
mit Essiggurken, Zwiebeln & Brot 10,50 € 
mit Bratkartoffeln 12,00 € 

*Wahlweise mit Schmand- oder Essig-Öl Dressing 

Gemüsepfanne Mediterran 
mit Auberginen, Zucchini, Paprika, Zwiebeln, 
gebratene Kartoffel & Salatbouquet 15,00 € 

Hausgemachte Käsespätzle 
mit Röstzwiebeln & Salat 15,00 € 

Frisches Lachsfilet 
auf Bandnudeln mit Limonensoße & Salat 23,50 € 
 

 
  

Salate



 

„Krüstchen“ 
Paniertes Schweineschnitzel auf Bauernbrot 
mit Zwiebelsoße & Spiegelei 16,50 € 

Schnitzel „Wiener Art“ 17,50 € 

Schweineschnitzel (aus Premium Oberschale) 

mit Jäger-, Zwiebel-, Rahm-, Pfefferrahm- 
oder Pusztasoße 18,50 € 

Kochkäse Schnitzel 19,50 € 

Hähnchenschnitzel 
mit Soße nach Wahl 19,50 € 

Cordon Bleu vom Schwein 
mit Schinken & Käse gefüllt 19,50 € 

Argentinisches Rumpsteak (ca. 250g) 

mit Kräuterbutter oder Zwiebeln 28,50 € 

„Rumpsteak a la Andreas“ 
mit Senf & Zwiebelwürfeln 28,50 € 

 

 

*Alle Gerichte mit kleinem Beilagensalat. 
Beilagen nach Wahl: Pommes, Kroketten, Spätzle & Bratkartoffeln. 

 

 
  



 

„Hexenpfännchen“ 
Schweinelende mit Pfeffer – oder 
Champignonrahmsoße, 
hausgemachten Spätzle & Salat 20,50 € 

Schweinegeschnetzeltes „Züricher Art“ 
mit Champignonrahmsoße, 
hausgemachte Spätzle & Salat 20,50 € 

1/2 Hähnchen 
mit Brot 11,50 € 
mit Pommes 13,50 € 

1/2 Knoblauch Hähnchen 
mit Brot 12,50 € 
mit Pommes 14,50 € 
 

 

 

 

*Ketchup/Mayonnaise sind gegen Aufpreis von 0,50 Euro erhätlich 
Außer Haus Schale für nicht verzehertes Essen, Berechnung mit 1,00 Euro. 

  



 

Kleines Schweineschnitzel „Wiener Art“ 
mit Pommes, Ketchup oder Mayonnaise 10,50 € 

Hausgemachte Chicken Nuggets 
mit Pommes, Ketchup oder Mayonnaise 10,50 € 

Bandnudeln 
mit Soße nach Wahl 9,50 € 

„Heiße Liebe“ 
Vanilleeis mit heißen Himbeeren & Sahne 7,50 € 

Gemischtes Eis 
Vanille-, Schokolade-, Erdbeereis mit Sahne 6,50€ 

Schokobecher 
Vanilleeis mit Schokoladensoße, 
Schokoraspeln & Sahne 7,00 € 
 
 

  



 

Campari Orange 25% 4cl 6,50 € 
Martini bianco/dry 15% 5cl 5,00 € 
Frankenstuben Aperitif 12,5% 20cl 6,50 € 
Aperol Spritz 12,5% 20cl 6,50 € 
Lillet Wild Berry 12,5% 20cl 6,50 € 

Licher Pils 4,9% 0,3L 3,00 € 
Licher Pils 4,9% 0,5L 4,60 € 
Benediktiner Hefe Weizen 5,4% 0,5L 4,60 € 

Franziskaner „Kristall“ Weizen 5% 0,5L 4,60 € 
Franziskaner „Dunkles“ Weizen 5% 0,5L 4,60 € 
Köstritzer Schwarzbier 4,8% 0,33L 3,00 € 
Licher „Isotonisch“ alkoholfrei 0,33L 3,00 € 
Licher Hefe Weizen alkoholfrei 0,5L 4,60 € 
Malzbier 0,33L 3,00 € 
 
 

  



Rapps „Ebbelwoi“ 5,5% 0,25L 2,30 € 
pur, gespritzt, sauer, süß oder mit Cola 

Rapps „Ebbelwoi“ 5,5% 0,5L 4,50 € 
pur, gespritzt, sauer, süß oder mit Cola 

Rapps „Ebbelwoi“ alkoholfrei 0,25L 2,40 € 
Rapps „Ebbelwoi“ alkoholfrei 0,5L 4,70 € 

Coca-Cola, Coca-Cola light, 
Fanta, Spezi, Sprite 0,2L 2,20 € 

0,4L 4,30 € 
Apfelsaftschorle 0,2L 2,30 € 

0,4L 4,50 € 
Bitter Lemon/Tonic Water 0,2L 2,80 € 
Apfelsaft 0,2L 2,80 € 
Orangensaft 0,2L 2,80 € 
Kirschsaft 0,2L 2,80 € 
Johannisbeersaft 0,2L 2,80 € 
KiBa 0,2L 2,80 € 
 0,4L 5,50 € 
Hassia Wasser sprudel 0,25L 2,30 € 
Elisabethenquelle Gastro Exklusiv 0,75L 4,80 € 
Hassia Wasser still 0,25L 2,30 € 
Elisabethenquelle Wasser pur 0,75L 4,80 € 
 
 

  



Kaffee Tasse 2,60 € 
Kaffee Kanne 5,20 € 
Cappuccino 3,20 € 
Latte Macchiato 3,70 € 
Milchkaffee 3,70 € 
Espresso 2,80 € 
Tee Glas 2,50 € 
Tee Kanne 5,00 € 
Heiße Schokolade 3,00 € 
Heiße Schokolade mit Sahne 3,20 € 
Grog „Heißer Rum“ 40% 4,00 € 

Asbach mit Cola „Hütchen“ 38% 0,1L 4,00 € 
Jack Daniel’s mit Cola 40% 0,1L 4,00 € 
Wodka 37,5% 

mit Kirsch- oder Orangensaft 0,1L 4,00 € 
Amaretto 28% 

mit Apfel- oder Kirschsaft 0,1L 4,00 € 
 
 

  



Korn 40% 2cl 2,50 € 
Kümmel 32% 2cl 2,50 € 
Lockstedter 45% 2cl 2,50 € 
Alpen Marille 35% 2cl 2,50 € 
Alpen Himbeere 40% 2cl 2,50 € 
Alpen Nuss 40% 2cl 2,50 € 
Williams Christ Birne 30% 2cl 2,50 € 
Kümmerling 35% 2cl 2,50 € 
Obstler 38% 2cl 2,50 € 
Sambuca 40% 2cl 2,50 € 
Ouzo 37,5% 2cl 2,50 € 
Ramazzotti 30% 2cl 2,50 € 
Underberg 44% 2cl 2,50 € 
Jägermeister 35% 2cl 2,50 € 
Hirschkuss 38% 2cl 3,20 € 
Wodka 37,5% 2cl 2,50 € 
Asbach „Uralt“ 38% 2cl 2,50 € 
Jack Daniel’s 40% 2cl 2,50 € 
Fernet-Branca 39% 2cl 2,50 € 
Malteser 40% 2cl 2,50 € 
Amaretto 28% 2cl 2,50 € 
Bailey’s 17% 2cl 2,50 € 
 

 
  



 

Weißwein 
Glas 0,2L Flasche 0,75L 

Riesling 12,5% 4,80 € 
trocken, fruchtig, spritzig-frisch 

Grauer Burgunder 13,5% 4,90 € 18,00 € 
trocken 

Weißer Burgunder 12,5% 4,90 € 18,00 € 
halbtrocken, frische Zitrusfrucht, reife Birne 

Chardonnay 13% 4,90 € 18,00 € 
feinherb, sehr fruchtig, Birne & Melone 

Sauvignon Blanc 12,5% 4,90 € 18,00 € 
feinherb, intensive Kräuterwürze, Zitronengras, 
Hauch Limette & Stachelbeere 

Chenin Blanc 12% 4,90 € 18,00 € 
trocken, Citrus & Grapefruit 

Chillig 12,5% 4,90 € 18,00 € 
trocken, Minze & rote Früchte 

Blanc de Noir 
Spätburgunder 12,5% 4,90 € 18,00 € 
saftige Struktur, elegante Fruchtsäfte 

Rotwein 
Cabernet Sauvignon 12,5% 4,90 € 18,00 € 
feinherb, vollmundig, süffig 

Blauer Spätburgunder 13,5% 4,90 € 18,00 € 
trocken, sehr gereift, röstig, frischwürzige Saftigkeit 

Vincent rot 13% 4,90 € 18,00 € 
feinherb, rote Paprika, Wacholder, Nelke, schwarzer Tee, Schokolade, 
Brombeere & Cassis 

„Die Weine mit Auszeichnung“ 
z. B. Profilwein Rheinhessen/Goldener Preis AWC Vienna 


